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Bestand



Küchensanierung in der

1.BA 

- Neue Ausgabeküche mit 
Speisesaal und barriere-

freiem Zugang

2.BA

- Neue Schulküche 



Gliederung

• Planungsgrundlagen

• Konzept
• 1. BA Barrierefreier Zugang / Ausgabeküche / Speisesaal

• 2. BA Neue Schulküche

• Zukunftsmöglichkeiten

• Kostenschätzung
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Lageplan

02.06.2020



02.06.2020

Bestand



Bedarfsgespräch
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• Auszug Protokoll 1



• Auszug Protokoll 2
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Bedarfsgespräch



• Auszug Protokoll 3

02.06.2020

Bedarfsgespräch



Ausgabeküche

02.06.2020

• Zubereitung der Speisen in 
Zentralküche

• Warmer Transport – direkte 
Ausgabe 

• Die Vorbereitung und Aufbereitung 
der Speisen entfällt 

• Unterstützend vorhandenes 
Warmhaltebuffee und Kühlschrank 

Tabelle: https://www.in-form.de/fileadmin/Dokumente/Materialien/

5VerpflegungskonzepteInSchulen.pdf



Lageplan
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1. BA
Barrierefreier Zugang
Ausgabeküche
Speisesaal

02.06.2020

2. BA
Schulküche



Ausgabeküche

02.06.2020

Funktionsbereiche

1. Anlieferung

2. Ausgabe

3. Rückgabe / Spülen / 
Entsorgen

1
2

3



Schulküche

02.06.2020

• Hygienewaschbecken 
vorhanden

• 6 Schülergruppen
• Kochfelder

• Handabwasch

• Zentraler Kühl- und 
Gefrierschrank

• 3 Backöfen mit 
Mikrowelle



Zukunftsmöglichkeiten
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Zukunftsmöglichkeiten
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